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Dableiben
EIN AUSBLICK ZUM



GETRÄNKE
Apfelmost (O) 1 l 
Schnitt Most mit Apfelsaft  1/2 l 
 1/4 l 

Schankwein weiß/rot (O) 1/8 l 
 1/4 l 
 1/2 l 
 1 l 

Mischung weiß/rot (O) 1/4 l 
Mischung weiß/rot (O) 1/4 l 
aus der Bouteille

Mineral- oder Sodawasser 1 l 
 1/2 l 
 1/4 l

Show
Schnitzen



Markus schnitzt für
Ihren Anlass

Apfelsaft naturtrüb/klar  1 l  
 1/2 l 
 1/4 l 

Säfte
Juhudler-Traubensaft, Schilcher-Traubensaft,  1 l  
Müller Thurgau-Traubensaft, Quittensaft,  1/2 l 
Quitten-Birnensaft, Apfel-Traubensaft,  1/4 l 
Zweigelt-Traubensaft 

Nektar
Marillennektar, Erdbeernektar,  1 l  
Zwetschkennektar, Pfirsichnektar,  1/2 l  
Williams-Birnennektar  1/4 l 



WEISSWEINE
Welschriesling  1/8l 
fruchtig, frische Apfelnote, feine Würze,  0,75l 
erinnert an Zitrusfrüchte
trocken, 12,5% vol.

Weißburgunder  1/8 l 
frisch, fruchtig, erinnert an Pfirsiche und  0,75 l 
Lindenblüten, hat einen milden Abgang
trocken, 12,5 % vol.  

Morillon (Chardonnay) 1/8 l 
frisch, fruchtig, würzig mit einer leichten 0,75 l 
Nussnote und einem langen Abgang 
trocken, 12,5 % vol. 

Sauvignon Blanc 1/8 l 
würzig, grasig, erinnert an Paprika,  0,75 l 
Stachelbeeren und Brennessel 
trocken, 13 % vol. 

Muskateller 1/8 l 
erfrischender Duft nach blühenden  0,75 l 
Sträuchern, Wiesenkräutern und Südfrüchten   
trocken, 12,5 % vol. 

ROSÉWEINE
Schilcher 1/8 l 
fruchtig, feinsäuerlich, erinnert an Brennessel  0,75 l 
trocken, 11,5 % vol. 

Schilcher 1/8 l 
fruchtig, feinsäuerlich, erinnert an Erdbeeren  0,75 l 
halbtrocken, 11,5 % vol.

Zweigelt Rosé  1/8 l 
frisch, feinwürzig, erinnert an Kirschen,  0,75 l 
Erdbeeren und Äpfel 
trocken, 12 % vol.



Thermenperle (s. Uhudler)  1/8 l 
frisch, fruchtig, erinnert an Himbeeren 0,75 l 
und Walderdbeeren 
halbtrocken, 11 % vol.

Thermenbusserl (s. Uhudler)  1/8 l 
frisch, fruchtig, erinnert an Himbeeren 0,75 l 
und Walderdbeeren 
lieblich, 11 % vol.

ROTWEIN
Blauer Zweigelt 1/8 l 
fruchtig, würzig, erinnert an Nelken und  0,75 l 
Weichseln, hat einen langen Abgang
trocken, 13 % vol. 

SCHAUMWEINE
Apfel-Kirsch Frizzante 0,1 l 
frisch, fruchtiger Apfelmost  0,75 l 
mit zugesetzter Kohlensäure
trocken, 7 % vol.

Schilcher Frizzante 0,1 l 
fruchtig, feinsäuerlich, erinnert an Brennnessel  0,75 l 
mit zugesetzter Kohlensäure
trocken, 12 % vol. 

Muskateller Frizzante 0,1 l 
erfrischender Duft nach blühenden  0,75 l 
Sträuchern, Wiesenkräutern und Südfrüchten   
mit zugesetzter Kohlensäure 
trocken, 12,5 % vol. 

Juhudler Frizzante (s. Uhudler) 0,1 l 
frisch, fruchtiger s. Uhudler  0,75 l 
mit zugesetzter Kohlensäure
trocken, 11 % vol. 

Rosé Frizzante 0,1 l 
frisch, fruchtiger Zweigelt Rosé  0,75 l 
mit zugesetzter Kohlensäure
trocken, 12 % vol. 
 



JAUSE ZUM MITNEHMEN
BESTELLUNGEN FÜR JEDEN ANLASS
Partybrezel, gefüllte Zahlen & Buchstaben auf Wunsch,  
belegte Brötchen, kalte Platten, Maluhof-Platte u.v.m. 

MAN SOLL DIE 
FESTE FEIERN, 
WIE SIE FALLEN
Feierlichkeiten, Feste, Firmenfeiern, 
Busgruppen, Vereinstreffen – reservieren Sie 
Ihre persönliche Festivität, im großen oder 
kleinen Rahmen (bis 120 Personen) – 
mit warmen oder kalten Köstlichkeiten!

Genießen Sie unseren wunderschönen Ausblick & 
die vielseitigen Aktivitäten auf unserem Hof!

Wir wünschen guten
Appetit!



JAUSE
Maluhofjause  
mit verschiedenen Fleischsorten, Aufstrichen
und Garnierung (A,C,G) 

Ripperl  
Bauchfleisch mit Knochen geselcht,
gekocht, Verhackert und garniert (A,C,G)

Fitnessteller  
Rohschinken, Käse, Gemüse, Frischkäse Aufstrich (A,C,G)

Hauswürstl  
mit Verhackert und Garnierung (A,C,G)

Aufstrichteller  
Fünf verschiedene Aufstriche mit Garnierung (A,C,G)

Belegtes Brot  
mit Geselchtem, Hauswurst, Käse
und Garnierung (A,C,G)

Fleischbrot  
wahlweise mit Kümmelbraten, Geselchtem oder
Ruckwurst und Garnierung (A,C) 

Käsebrot  
mit verschiedenen Käsesorten (A,C,G)

Aufstrichbrot  
wahlweise mit Liptaueraufstrich, Leberaufstrich,
Verhackert, Bratlfettn oder Grammelschmalz (A,C,G)
Zwiebel und Kren sind auf Wunsch mitbestellbar

Hofladenstangerl  
mit Liptauer, Geselchtem, Käse und Garnierung (A,C,G)



SAURE JAUSE
Saurer Teller  
Presswurst, Geselchtes, Extrawurst und Käse
in Essig und Kernöl (A,C,G) 

Thunfischsalat  
Thunfisch und Gemüse in Essig und Öl (A,C,G,D)

Wurstsalat  

Presswurst  
in Essig und Öl (A,C,G)

Steirische Käferbohnen  
in Essig und Öl (A)

KINDERJAUSE
Bertis Zauberwurstbrot  
Extrawurstbrot mit Garnierung (A,C,G)

Ferdis Powerbrot  
Aufstrichbrot mit Garnierung (A,C,G)

Malus Schlumpfsalat  
Wurstsalat in Essig und Öl mit Garnierung (A,C,G)

Buschenschank-
buffet



VERDAUUNGSSTAMPERL
Apfelbrände 2 cl
Apfelbrand gemischt   
Golden Delicious   
Gloster   
Kronzprinz Rudolf   
Maschansker   
Rubinette   

Birnenbrände 2 cl
Birnenbrand gemischt   
Alexander Lukas   
Gute Luise    
Bosc´s Flaschenbirne   
Williamsbirne   

Sonstige Brände 2 cl
Obstbrand (Obstler)   
Zwetschkenbrand   
Weinbrand   
Tresterbrand    
Pfirsichbrand   
Quittenbrand  
Marillenbrand   
Kirschbrand  

Liköre 2 cl
Pfirsichlikör   
Johannisbeerlikör  
Quittenlikör  
Juhulikör (s. Uhudler)  
Brombeer/Himbeer Likör   
Apfellikör 
Honiglikör  



Liebe Gäste! 

Wir weisen Sie darauf hin, dass unsere Jause und 
Getränke folgende allergene Stoffe enthalten können.

A B C D E

F G H L M

N O P R

glutenhaltiges 
getreide und 

daraus gewonnene 
erzeugnisse 

z.B. Brot und Gebäck, Kuchen, 
Teigwaren, Suppen, Soßen, 

Paniermehl, Semmelbrösel, 
Wurstwaren, Backerbsen, 

Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

Krebstiere  
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Feinkostsalate, Suppen, Soßen, 
Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

eier von geflügel und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Eierteigwaren, panierte Speisen, 
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen, 

Gebäck, Brot, Nudeln, Croutons, 
Faschierter Braten, Burger, 

Feinkostsalate, Pasteten, Quiches, 
Soßen, Dressings, Desserts

fisch und daraus 
gewonnene 

erzeugnisse (ausser 
fischgelatine)

z.B. Kräcker, Soßen, Suppen, 
Würzpasteten, Würste, Surimi, 

Sardellenwurst, Brotaufstriche, 
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

erdnüsse  
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Gebäck, 
Schokocreme, Brotaufstriche, 

Cerealien, Müsli, Frühstücksflocken, 
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden, 
Satésauße, Eis, aromatisierter Kaffee, 

Likör, (Pommes Frites)

sojabohnen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, 
Feinkostsalate, Margarine, 

Schokocreme, Brotaufstriche, Müsli, 
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Soßen, 

Dressings, Marinaden, Mayonnaise, 
Eis, Sportlernahrung, Diätdrinks, 

Kaffeeweißer 

Milch von säugetieren 
und Milcherzeugnisse 

(inKlusive laKtose)

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brüh-, 
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate, 
Margarine, Nussnougatcreme, Müsli, 

Schokolade, Karamell, Aufläufe, Gratin, 
Kartoffelpürree, Kroketten, Pommes 

Frites, Chips, Suppen, Soßen, Dressing, 
Marinaden, Desserts, Kakao, Wein 

schalenfrüchte und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brühwürste 
(Pistazien), Rohwürste (Walnüsse), 
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf), 

Joghurt, Käse, Nuss-/ Nougatcreme, 
Aufstriche, Müsli, Schokolade, 
Marzipan, Müsliriegel, Kekse, 

Dressings, Curry, Pesto, Desserts, 
Likör, aromatisierter Kaffee

sellerie  
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Suppengrün, Gewürzbrot, 
Wurst, Fleischerzeugnisse, 

Fleischzubereitungen, Kräuterkäse, 
Fertiggerichte, Feinkostsalate, 

Brühe, Suppen, Eintopf, Marinaden, 
Gewürzmischungen, Curry,  

salzige Snacks (Chips)

senf und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 
Suppen, Soßen, Dressing, Mayonnaise, 

Ketchup, eingelegtes Gemüse und 
Gewürzmischungen, Käse, Essiggurken

sesaMsaMen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Knäckebrot, Gebäck (süß und 
salzig), Müsli, vegetarische Gerichte, 

Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, 
Marinaden, Desserts

schwefeldioxid und 
sulfite

z.B. Fruchtzubereitungen, Müsli, Brot, 
Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 

Suppen, Soßen, Sauerkraut, Fruchtsaft, 
Chips und andere 

 getrocknete Kartoffelerzeugnisse,  
gesalzener Trockenfisch

lupinen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Gebäck, Pizza, 
Nudeln, Snacks, fettreduzierte 

Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/ 
vegetarische Produkte, glutenfreie 

Produkte, Desserts, milchfreier 
Eierersatz, Kaffeeersatz, 

Flüssiggewürze

weichtiere wie 
schnecKen, Muscheln, 

tintenfische und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Würzpasten, Paella, Suppen, 
Soßen, Marinaden, Feinkostsalate

Beachten Sie auch die Inhaltsangaben auf den Etiketten der Produkte welche Sie verarbeiten!
Gastronomen und Hoteliers müssen ihre Kunden künftig darüber informieren, welche Speisen bei ihnen Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

Dies ist gesetzlich vorgeschrieben (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011).  
Die Information kann schriftlich (in der Speisekarte) oder mündlich erfolgen und gilt für diese 14 Allergene.

Die 14 Allergene

 » www.wko.at/ooe/gastronomie
 » www.wko.at/ooe/hotellerie



Veranstaltungen 2024
MALUS OSTERDORF

7. bis 30. März 2024 | So bis Mo Ruhetag

HOFFEST
14. bis 15. Juni 2024

ARTE NOAH HUNDEWANDERTAG
14. September 2024

MALUS WEIHNACHTSDORF
28. November bis 21. Dezember 2024 | So bis Mo Ruhetag

Frühstück von 8 bis 11 Uhr

Frühstücksbuffet
jeden Samstag von 8 bis 11 Uhr

Buschenschank von 11 bis 19 Uhr

Buschenschankbuffet 
jeden Freitag von 11 bis 21 Uhr

HOFLADEN
Geöffnet von Dienstag bis Samstag | 8 - 19 Uhr

HOFLADEN MIT SELBSTBEDIENUNG
Sonntag & Montag, rund um die Uhr

WWW.MALUHOF.AT

SONNTAG
& MONTAG
RUHETAG


